
MENUS

Printemps 2023



RESTAURANT

 Baie vitrée 
24 places

Vue Paris 
62 places

Cœur brasserie 
144 places 



DÉJEUNER - MENU BRASSERIE 

ENTRÉES

Œufs mayonnaise, ail noir et herbes fraîches 
Velouté de petits pois à la verveine 

PLATS

Tartare de bœuf, pommes de terre grenaille sautées au thym
Pappardelles fraîches, crème d’artichaut et légumes printaniers 

Crème d'ange, fraises et rhubarbe
Paris-Brest, crème praliné noisettes

DESSERTS



ENTRÉES

Asperges blanches, noisettes, poutargue et sauce mousseline
Médaillon de veau rosé servi froid, toast croustillant à l’olive, anchois et câpres

PLATS

Pavé de merlu, petits pois à la française, crème d’artichaut
Tartare de bœuf, pommes de terre grenaille sautées au thym
Belle tomate farcie, boulgour d’Ile de France aux herbes 
Pappardelles fraîches, crème d’artichaut et légumes printaniers

Meringuée au citron de Madame Brasserie
Chocolat liégeois, Chantilly

DESSERTS

DÉJEUNER - MENU MADAME 



DÉJEUNER - MENU PARIS

ENTRÉES

Œufs mayonnaise, ail noir et herbes fraîches
Velouté de petits pois à la verveine

PLATS

Pavé de merlu, petits pois à la française, crème d’artichaut 
Pappardelles fraîches, crème d’artichaut et légumes printaniers

Crème d'ange, fraises et rhubarbe
Paris-Brest, crème praliné noisettes

DESSERTS



MENU ENFANT MIDI 

Pappardelles fraîches, crème d’artichaut et légumes printaniers
Belle tomate farcie, boulgour d’Ile de France aux herbes

Chocolat liégeois, Chantilly 
Paris – Brest, crème praliné noisettes

Boisson soft 25 cl

Œufs mayonnaise

Vol-au-vent, volaille fermière, morilles, asperges et truffe
Fricassée de volaille à l’ancienne truffée, riz croustillant au Comté

Meringuée au citron de Madame Brasserie
Chocolat liégeois, Chantilly

Boisson soft 25 cl

MENU ENFANT SOIR 

DÉJEUNER / DINER - MENU ENFANT 



DINER - MENU GUSTAVE

ENTRÉES

Médaillon de veau rosé servi froid, toast croustillant à l’olive, anchois et câpres 
Thon blanc snacké façon niçoise 
Asperges blanches, noisettes et sauce mousseline, caviar français

PLATS

Vol-au-vent, volaille fermière, morilles, asperges et truffe 
Fricassée de volaille à l’ancienne truffée, riz croustillant au Comté
Demi-sole façon meunière, asperges vertes rôties, sauce au sarrasin torréfié

Meringuée au citron de Madame Brasserie
Profiterole au café, sauce gianduja
Chocolat liégeois, Chantilly

DESSERTS



DINER - MENU GRANDE DAME 

ENTRÉES

Médaillon de veau rosé servi froid, toast croustillant à l’olive, anchois et câpres 
Thon blanc snacké façon niçoise
Asperges blanches, noisettes et sauce mousseline, caviar français
Homard bleu à la parisienne

Fromage de chèvre, miel d’Ile de France
Meringuée au citron de Madame Brasserie
Profiterole au café, sauce gianduja
Chocolat liégeois, Chantilly
Baba à la Suze et fruits confits, crème à la vanille

DESSERTS

Fricassée de volaille à l’ancienne truffée, riz croustillant au Comté
Demi-sole façon meunière, asperges vertes rôties, sauce au sarrasin torréfié
Selle d’agneau, crème d’artichaut, petits pois à la française

PLATS 1

Vol-au-vent, volaille fermière, morilles, asperges et truffe

PLATS 2

MIGNARDISES



ENTRÉES

Médaillon de veau rosé servi froid, toast croustillant à l’olive, anchois et câpres 
Thon blanc snacké façon niçoise 
Asperges blanches, noisettes et sauce mousseline, caviar français

PLATS

Vol-au-vent, volaille fermière, morilles, asperges et truffe 
Fricassée de volaille à l’ancienne truffée, riz croustillant au Comté
Demi-sole façon meunière, asperges vertes rôties, sauce au sarrasin torréfié

Meringuée au citron de Madame Brasserie
Profiterole au café, sauce gianduja
Chocolat liégeois, Chantilly

DESSERTS

DINER - MENU PARIS 



Menus valables du 05 avril 2023 au 04 juillet 2023 inclus.

Choix d’un menu obligatoire pour les groupes à partir de 11 personnes.

 Documents et photos non contractuels. Menus susceptibles de modifications sans préavis. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, boire avec modération.
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