
 

   
 
 

 

Buffet de la Saint-Silvestre 
 

Aperitif 
Bellini, Rossini, prosecco et “Spritz” (boisson typique de Venise) 

Olives fries "all'ascolana" (rempli de sauce de viande), des olives vertes, des légumes légèrement frits, des snacks 
salés 

Tranches de salamis et fromage servis avec du pain (jambon de parme, tranches de porc rôti, “sorpressa “ salami 
vénitien typique, bœuf cru avec de la salade et fromages) 

Fromage Grana Padano d.o.p 
 

Buffet 
“Moscardini“ poulpes à la Vénitiene 

Crème sucrée de poisson séché sur toasts 
Anchois saumurés avec grains de poivre rose 

Salade de poulpe 
Pince de crabe légèrement frite 

 
Crèpe aux artichauts 

Lasagnes servies avec sauce à la viande 
 

Mets délicats de seiches cuites à l’étouffée sur un lit de polenta sucrée 
Brochette de poisson 

Saumon dans un style  “bellavista“ 
Steak de thon avec croute de sésame sur un lit de salade rucola fraîche 

Romarin de veau rôti assaisonné 
 

Dessert 
Pâtisseries assorties 

Bonbons traditionnels typiques (mandorlato, nougat, pandoro, Panettone) 
Fruit frais de saison (ananas, raisins, figues séchées, dates) 

Café 

 

Toast de minuit 
 

Ce menu inclut des vins blancs et rouges de la région de Veneto et de la consommation gratuite d'eau, de soda, des vins, de 
prosecco et la bière) toute la nuit.  

Alcools non inclus. 


