
 

   
 
 

 

Menu « Viande Rouge » 
 
 

Sur la table 
Beurre de fromage bleu aux herbes & petits pains 

 
Entrée froide 

Terrine de foie de volaille avec chutney d'oignons rouges infusé au Szabolcsi plum 
pálinka 

 
Soupe 

Soupe à l'oignon préparée avec une réduction de sauvignon blanc Balatonfelvidék et du 
parmesan 

 
Entrée chaude 

Soufflé de volaille avec sauce au gibier, canneberges, salade de farro 
 

Plat principal 
Entrecôte de bœuf, sauce aux champignons sauvages et gratin de pommes de terre à la 

française 
 

Dessert 
Kaiserschmarnn avec confiture maison 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   
 
 

 

Menu « Volaille » 
 
 

Sur la table 
Beurre de fromage bleu aux herbes & petits pains 

 
Entrée froide 

Terrine de foie de volaille avec chutney d'oignons rouges infusé au Szabolcsi plum 
pálinka 

 
Soupe 

Soupe à l'oignon préparée avec une réduction de sauvignon blanc Balatonfelvidék et du 
parmesan 

 
Entrée chaude 

Soufflé de volaille avec sauce au gibier, canneberges, salade de farro 
 

Plat principal 
Suprême de poulet, sauce aux champignons sauvages et gratin de pommes de terre à la 

française 
 

Dessert 
Kaiserschmarnn avec confiture maison 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   
 
 

 

Menu « Végétarien » 
 
 

Sur la table 
Beurre de fromage bleu aux herbes & petits pains 

 
Entrée froide 

Crème de caillé de mouton avec chutney d'oignons rouges infusé au Szabolcsi plum 
pálinka 

 
Soupe 

Soupe à l'oignon préparée avec une réduction de sauvignon blanc Balatonfelvidék et du 
parmesan 

 
Entrée chaude 

Soufflé au fromage, canneberges, salade de farro 
 

Plat principal 
Risotto aux champignons des bois, avec réduction de vin de Tokaj et parmesan 

 
Dessert 

Kaiserschmarnn avec confiture maison 


